
 

 

 

 

Speisekarte 

Dinner 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Kürbiskarte 

*** 

Vorspeise 

„Kürbis-Tatar“,  
dazu in Sojasoße gebeiztem Ei, Zwiebelchips 

und lauwarmen Baguettescheiben M,A,C,F,2 
 

12,90€ 
 

Rinder Carpaccio mit Rucola-Kürbis Salat, 
Grüntee-Limetten-Marinade 
und gehobelten Parmesan G,L,A 

 
19,90€ 

 

Hauptgerichte 

 
Sous vide gegartes Kalbssteak in Kokospanade, 

Kürbis-Orangen-Püree 
und Rotebeete-Blumenkohl-Röschen M,L,A,G,I,J,K,2 

 
29,90€ 

 
Pochierte tropische Seezunge mit Zitronen Kartoffeln 

auf Kürbis-Kokosrisotto 
und Granatapfelkernen H,2,A,G 

 
26,90€ 

 
Gefüllter Spaghettikürbis mit veganer Bolognese 

und gehobelten Mandeln A,F,G,H 

 
24,90€ 

 
*** 



 

 

Vorspeise 

*** 

Verzauberte Tomatensuppe mit Basilikum Öl, 
und frischem Baguette   C,G,I,A 

 

9,90€ 

 

Bunter Beilagen Salat 

mit gerösteten Sonnenblumenkernen, 

und Baguettescheiben A,C,F,H,I,J ,1 

 

7,90€ 

 

Dressings: 

Birnen-Schwarzwälder-Schinken 3,2,J 

Honig-Feigen-Senf 3,1,J,L 

Grüntee-Joghurt G,L,J 

 

 

Caesar Salat mit gebratener Maispoulardenbrust, 

dazu knusprige Brot Chips A,C,D,G,J ,K 

 

21,90€ 

 

 

 

 

 

*** 

  



 

 

Hauptgerichte 

*** 

Rollbraten vom Tafelspitz 

mit Rotkohlpüree und Mini Klößchen A, J ,  I ,  3 ,  5,  2  

 

28,90€ 

 

 

Rinderfilet (250g) mit getrüffeltem Kartoffelpüree 

und saisonalen Grillgemüse   C, F,  G, I ,  J ,  K,  1  

 

55,90€ 

 

 

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit „Kirschtomaten“, 

Kartoffel-Tarte, Orangen-Spitzkohlragout A,C,F,G,I,H,J ,K 

 

28,90€ 

 

Aus dem Meer 

*** 

 

Tagliolini unter Riesengarnele mit Grapefruit-Cashew-Kruste, 

geschwenkten Brokkoli in Whisky-Kaviar-Soße A,B,C,F,G,H,I,J,M,1 

 

34,90€ 

 

*** 

 



 

 

Desserts 

*** 

Hausgemachtes Schokosoufflé mit Vanilleeis A,C,E,G,H,I,J,F 

 

13,90€ 

 

 

„Brennendes Schloss“ 

Weiße Schokoladen-Basilikum Creme, Schokomohnbisquit 

und Himbeergelee auf flambierten Baiser A,C,G,H 

 

14,90€ 

 

 

„Himmel und Hölle“ 

Frittiertes Vanilleeis, Waldbeeren Ragout, 

Süßer Joghurt, Kürbisöl A,C,G,1,H,F,E 

 

14,50€ 

 

 

„Aperol Spritz Becher“ 

Eine Kugel Orangen-Sorbet mit Aperol Bitter und Prosecco 1,3,6 ,7 ,A,C,E,F,O 

 

8,90€ 

 

 

*** 

 



 

 

Für unsere kleinen Gäste 

*** 
 
 

Kinderschnitzel mit Pommes frites, 
dazu Ketchup und Mayonnaise A,C,G,I,2 

 
12,60€ 

 
 
 

Thüringer Kloß mit Soße 2,3,5,A,J,I,L 
 

7,80€ 
 
 
 

Pasta mit Tomatensoße A,C,F,I,J,M 
 

7,80€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*** 
 


